Uno di quattro Sangiovese San Gimignano DOC
Toscana, Italien

Betegnelse: Sangiovese San Gimignano DOC
Produktionskommune San Gimignano

Druer 100% SANGIOVESE

Vinmarkernes alder 15 ar

Hgjdemaling 380 — 420 mt s.l.m.

Avlssystem ansporede til afspeaerring

Plantetaethed: 4000 treestammer pr. ha

Produktion pr. stok — 1 kg

Hgstmetode i handen, i kasser, omhyggeligt druevalg

Vinfremstilling Traditionel rgd vinificering i sma cementkar med maceration af skallerne i
15-18 dage, hyppig omrgring af skallerne og tre deletrin. Modning i franske egefade

(en tredjedel nye).

Flaskelagring minimum 6 maneder

Alkoholindhold 15,5% vol.

Farve stralende rubinrgd tendens til granat med alderen

Naso typisk duft af baer

Smayg rig og fyldig med noter af marmelade, god finish med fremragende vedholdenhed
0g udsigt til lang levetid

Ideel serveringstemperatur 18 ° C

Parringer kan ledsage de leekreste og mest komplekse retter som til vildt, baf og ost
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